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Del 15 de febrero al 15 de marzo

Jornadas Gastronómicas
de GUISOS TRADICIONALES
de Alicante y Provincia

Esta segunda edición de las  Jornadas gastronómicas de Guisos 
Tradicionales pone de nuevo a su disposición la posibilidad de realizar 
un viaje por la geografía alicantina a través de sus recetas 
tradicionales. Los menús que nos proponen los  37 restaurantes 
participantes,  nos facilitan un recorrido no sólo físico, sino también 
etnográfico, histórico y vivencial por las tierras alicantinas. 
Sus ingredientes, las elaboraciones y los sabores se enraízan con los 
paisajes, las actividades y la historia de la provincia.

A través de los platos y las cucharas podemos transitar por el mar, la 
montaña, las vegas, huertas y secanos de la provincia de Alicante, 
para sentir el hoy desde la memoria del pasado que nos trajo aquí. 

Así, la olleta, los potajes, la borreta, el triguico villenero… son el mejor 
aprovechamiento de los productos locales. Pocos ingredientes, 
excelentes combinaciones, identidad y autenticidad desconocida fuera 
de nuestros pueblos y que merece un reconocimiento. 

Los guisados, sólo de verdura, o los que conjugan carnes o pescados, 
como las cazuelas, calderetas, el blanquillo de rape, el Escalda-barbas 
villenero o los Cucurrones de la Vega Baja. Con ellos entramos en 
calor, la patata recoge la esencia y da sentido al conjunto, nos lleva a 
una comida casera, llena de maestría, en la que la perfección en la 
elaboración es capaz de  convertir en alta cocina platos de origen 
humilde, de pescadores y gentes del campo.

No pierdas la oportunidad de probar estas maravillas culinarias. 
Las hemos elaborado para ti con tiempo, fuego lento y el cariño que 
requieren. La única dificultad que encontrarás es decidirte entre tantas 
y tan sabrosas propuestas. Por fortuna, tienes un mes entero por 
delante para probar y repetir.
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Restaurante

Casa El Tío David (Alfafara)
Dirección
Bancal del Clot, 2  

Teléfono de Reservas
965510142 / 620780548

Días y horario del menú
Siempre disponible, excepto Martes. El Menú es por mesa completa.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Helado esponjoso de aceite de oliva Alfafarenca.
Degustación de coques y panes. Bonito, caballa, 
sardina en ligero salazón. Coques en Pericana, 
aspencat. Pulpo seco infusionado con cardamomo, 
camagrocs, shitake con crema de monjetes de Villena. 
Bloody Marie de remolacha.

Olleta de Blat Picat. (1/2 ración)
Gazpacho manchego del interior de Alicante. (1/2 r.)

Tostons. (Crema de maíz ahumado con helado de 
azafrán y queso)

Bebida no incluída.

35,90€ (Precio por persona / IVA incluido)

Guisos NO APTOS para celíacos (se sustituirán por 
arroces). Adaptable para vegetarianos.

eMail
david@casaeltiodavid.com

Página Web
www.casaeltiodavid.com

Menú
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Restaurante

Barq (Alicante)
Dirección
Pza. Doctor Gómez Ulla s/n
(Museo MARQ)

Teléfono de Reservas
965214125

Días y horario del menú
De martes a domingo, mediodía. Lunes cerrado.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Alcachofas confitadas con jamón y virutas de foie.
Canutillo de berenjena y blanquet con habitas.

Gazpacho marinero con rape.

Strudel  alicantino con turrón de xixona

Vino tinto “MO” de Sierra Salinas.
Vino blanco Semsun 2. 
Una botella para cada 4 comensales ó jarra de 
cerveza. Incluye café.

20€ (Precio por persona / IVA incluido)

Harinas (gluten) en el gazpacho y el strudel, 
se darán opciones mediante consulta.

eMail
info@barqalicante.com

Página Web
 www.barqalicante.com

Menú
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Esgarrat.
Caracoles.
Ensalada salazones.  

Potaje con bacalao.

Panacota.

Botella de vino Vinalopó Crianza 2011.
Agua, cerveza, café, etc…

1€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

Cervecería

Carví (Alicante)
Dirección
Plaza América, 25

Teléfono de Reservas
966149740

Días y horario del menú
Viernes de 13:30 a 15:30 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Esgarrat.
Caracoles.
Ensalada salazones.  

Potaje con bacalao.

Panacota.

Botella de vino Vinalopó Crianza 2011.
Agua, cerveza, café, etc…

18€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
ivancarvi@hotmail.com

Página Web
www.cafecarvi.com

Menú
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Esgarrat.
Caracoles.
Ensalada salazones.  

Potaje con bacalao.

Panacota.

Botella de vino Vinalopó Crianza 2011.
Agua, cerveza, café, etc…

1€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

Restaurante

Casa Domingo (Alicante)
Dirección
 Avenida niza, 38.

Teléfono de Reservas
 965650003

Días y horario del menú
De lunes a viernes, en servicio de almuerzo de 13 a 16h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Calamar de bahía a la plancha con su salsa verde.
Gamba roja a la plancha (3 por persona).
Ensalada mediterránea individual.

Arroz marinero “Domingo” ó Caldereta de pulpo.

Leche frita ó natillas (postres caseros).

Bebida no incluída.
Café incluido.

22€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
 info@restaurantecasadomingo.es

Página Web
 www.restaurantecasadomingo.es

Menú
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Esgarrat.
Caracoles.
Ensalada salazones.  

Potaje con bacalao.

Panacota.

Botella de vino Vinalopó Crianza 2011.
Agua, cerveza, café, etc…

1€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

Restaurante

Casa Filo (Alicante)
Dirección
 c/ Remo, 7.

Teléfono de Reservas
 965 26 03 02

Días y horario del menú
Todos los días, excepto miércoles.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

All i Oli y pan.
Ensalada de tomate raf con salazones.
Tosta de boquerones con asado de pimientos.

Olleta de Blat.

Pan de Calatrava de turrón.

Incluye copa de vino ‘Laudum’ o ‘Alcanta’, cerveza, 
refresco o agua. Una bebida por persona.

20€ (Precio por persona / IVA incluido)

Glúten, lactosa, pescado, huevo, frutos de cáscara.

eMail
 casafiloalicante@gmail.com

Página Web
 www.restaurantecasafilo.es

Menú
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Restaurante

Casa Riquelme (Alicante)
Dirección
C/Trece Rosas, 17
(antes c/Vázquez de mella)

Teléfono de Reservas
 966232636 / 676748641

Días y horario del menú
Disponible lunes, miércoles, jueves, viernes, sábado y domingo.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Salazones Premium alicantinos.
Calamar de bahía a la plancha con esencia de eneldo.
Quisquilla de la bahía hervida.

Olleta de Blat de la montaña alicantina.

Tiramisu de café licor y mistela sobremesa.

Cerveza, Refrescos, agua... ó botella de vino cada 2 
pers. “Primitivo Quiles Roble” ó “Vall de Xaló Blanco”.

32€ (Precios por persona / IVA incluido)

Alérgenos: pescados, mariscos, trigo, lácteos, 
sulfitos. Se adaptaría al alérgico otros platos con 
previa antelación.

eMail
info@paellasgigantesalicante.es

Página Web
www.restaurantecasariquelme.es

Menú
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Taberna

Chapeau (Alicante)
Dirección
c/ General o’Donnell, 17

Teléfono de Reservas
 965922448 / 673828265

Días y horario del menú
Martes y miércoles, de 14 a 16 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Embutido de Confrides.
Pisto Chapeau con huevos camperos.

Borreta.

Tiramisú.

Sin bebida. 
Opcional : Botella de LAUDUM Crianza.

18€ (sin bebida)
23€ (con bebida)
(Precios por persona / IVA incluido)

APTO para celíacos, modificando el postre.

eMail
 alicante@barchapeau.com

Página Web
www.barchapeau.com

Menú
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ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Embutido de Confrides.
Pisto Chapeau con huevos camperos.

Borreta.

Tiramisú.

Sin bebida. 
Opcional : Botella de LAUDUM Crianza.

18€ (sin bebida)
23€ (con bebida)
(Precios por persona / IVA incluido)

APTO para celíacos, modificando el postre.

Taberna

Chapeau (Playa de San Juan, Alicante)
Dirección
c/ Periodista Asunción Valdés
Local 12-13

Teléfono de Reservas
 965165666 - 673 828 265

Días y horario del menú
Jueves, de 14 a 16 horas.

eMail
 sanjuan@barchapeau.com

Página Web
www.barchapeau.com

Menú
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Restaurante

Dhammas (Alicante)
Dirección
c/ Pintor Lorenzo Casanova, 5

Teléfono de Reservas
966 305 111

Días y horario del menú
De lunes a viernes al mediodía.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Ensalada de tomate raf con salazone alicantinos.
Alcachofas confitadas con jamón y huevo roto.
Champiñones salteados con gambas y piquillos.

Olleta alicantina.

Flan de queso con culis de frutos rojos.

Dos copas de vino de Alicante, blanco o tinto, 
cerveza o agua.

20€ (Precio por persona / IVA incluido)

Lacteos y huevos. Pueden tomarlo celíacos.

eMail
damasalicante2016@gmail.com

Página Web
www.restaurantedhammas.com

Menú
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Restaurante

El Caldero (Alicante)
Dirección
c/ Virgen del socorro, 68

Teléfono de Reservas
965 163 812

Días y horario del menú
De martes a viernes, mediodía.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tomate de Mutxamel con bonito en salazón.
Lomitos de bacalao rebozado.
Boquerones a la ñora.

Blanquillo de rape.

Pudin de turrón.

Se incluye una bebida y café. 

28€ (Precio por persona / IVA incluido)

Menú apto para celiacos a excepción del rebozado 
del bacalao, que se haría con harina de maíz.

eMail
info@elcaldero.es

Página Web
www.elcaldero.es

Menú
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Cafetería

El Corte Inglés (Alicante)
Dirección
Av. Maisonnave, 53 
7ª planta.

Teléfono de Reservas
965925001 - Ext. 2376

Días y horario del menú
De lunes a sábado de 13 a 17 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Amanida de toronja i bacallá.
Tonyina amb tomaca, carxofes fregides i pinyons.

Potaje de judías con gamba roja de Dénia.

Almojábena rellena de crema y salsa de almendras.

Sin bebida.

25€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
 jefehosteleriaalicante@elcorteingles.es

Página Web
 www.elcorteingles.es

Menú
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Gourmet Experience

El Corte Inglés (Alicante)
Dirección
Av. Federico Soto, 1-3
Planta Baja

Teléfono de Reservas: 965925001 - Ext. 3575/3565

Días y horario del menú
Todos los días de 13 a 17 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Quisquilla de la bahía de  Santa Pola.
Ensalada de tomate raff con salazones y escamas 
de almendra.

Arroz meloso de calabaza y atún rojo.

Torrija artesana de horchata ecológica.

Copa de Vino Blanco de Alicante Essens (Chardonnay) 
ó Agua 50 cl. ó Refresco 35 cl.

27€ (Precio por persona / IVA incluido)

Guiso tradicional NO APTO para celíacos.
Posibilidad de otra alternativa.

Página Web
 www.elcorteingles.es

Menú
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Cafetería

El Corte Inglés (Alicante)
Dirección
Av. Federico Soto, 1-3 
5ª planta.

Teléfono de Reservas
965925001 - Ext. 3580

Días y horario del menú
De lunes a sábado de 13 a 17 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Amanida de toronja i bacallá.
Tonyina amb tomaca, carxofes fregides i pinyons.

Potaje de judías con gamba roja de Dénia.

Almojábena rellena de crema y salsa de almendras.

Sin bebida.

25€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
jefehosteleriaalicante@elcorteingles.es

Página Web
 www.elcorteingles.es

Menú
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Restaurante

El Sorell (Alicante)
Dirección
c/ Caja de Ahorros, 16

Teléfono de Reservas
965264426 / 656998835

Días y horario del menú
Todos los días a mediodía, previa reserva.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tomate de temporada con salazones alicantinos.
Alcachofas a la plancha.
Habitas con morcilla de cebolla.

Arroz con embutido de la montaña.

Postre casero.

Refresco, cerveza, agua, vino de la casa.

22€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
comercial@restauranteelsorell.com

Página Web
www.restauranteelsorell.com

Menú
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Restaurante

El Suquet de Castaños (Alicante)
Dirección
c/ Castaños, 16.

Teléfono de Reservas
 965141434

Días y horario del menú: Todos los mediodías de 13,30 a 16h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Crema de verduras de temporada.
Raviolón casero de bacalao y pimiento del piquillo.
Calamar de bahía a la andaluza.
Pan casero, tomate natural y all-i-oli.

Puchero de pulpo con tomate seco y ajos tiernos.

Torrija con helado de turrón.

Incluye una botella de vino D.O. Alicante para dos 
personas, Tinto TR Monastrell de bodegas Monóvar. 

26€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se adapta para celíacos con los siguientes cambios:
- Pan especial.
- Se sustituye el raviolón por alcachofitas con jamón.
- El Calamar de bahía se presenta a la plancha.

eMail
reservas@elsuquetrestaurante.es

Página Web
www.elsuquetrestaurante.es

Menú
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Casa de comidas

Juana Romero (Alicante)
Dirección
c/ Colón, 5

Tel. de Reservas
 965205590

Días y horario del menú: De martes a domingo de 13 a 16h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Ensalada de pimientos asados con ventresca 
de atún y anchoas.
Sobrasada de Tárbena con patatas panaderas 
y huevo escalfado.

Arroz amb Costra.

Tarta de Hojaldre con Manzana Asada caliente,
acompañado de Helado de vainilla y nueces 
y rociado con miel.

Copa de vino “Gustavete el Mudo”, 
Monastrell monovarietal de Pinoso.

28€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para intolerancia a lácteos. 
Se cambiará el postre por fruta de la temporada.

eMail
 reservas@casadecomidasjuanaromero.com

Página Web
 www.casadecomidasjuanaromero.com

Menú
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Restaurante

La Bodeguita de Juan (Alicante)
Dirección
c/ General o’Donnell, 3 
Bajo derecha

Teléfono de Reservas
966377675

Días y horario del menú
De lunes a sábado de 13,30 a 16 horas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tosta de queso fresco  y confitura de tomate casera.
Ensalada de tomate, alcachofas y salazón.
Timbal de verduritas con Jamón.

 
Olleta alicantina.
 
Flan de turrón.

Copa de vino de bodegas Bocopa. Puede sustituirse 
por cerveza, refresco, etc... (consultar).

22€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar.

eMail
Juanbodeguita469@gmail.com

Página Web
---

Menú
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Restaurante

La Bodeguita de Rocío (Alicante)
Dirección
c/ Dr. Jose Luís de la Vega, 12

Teléfono de Reservas
 965258545

Días y horario del menú
Miércoles, jueves y sábado de 13 a 16:30h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tomate Muchamiel con pericana.
Asadillo de huerta alicantina con salazones.
Embutido de Pinoso.

 
Arroz caldoso de sepia con ajos tiernos.
 
Coca boba con helado de turrón.

No incluídas.

23€ (Precio por persona / IVA incluido)

Menú APTO.

eMail
---

Página Web
---

Menú
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Restaurante

La Sastrería (Alicante)
Dirección
Plaza Gabriel Miró, 20

Teléfono de Reservas
 965203174

Días y horario del menú
De lunes a sábado de 13:30 a 16:00h. Mínimo 2 personas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tosta de caviar de berenjena con jamón ibérico.
Ensalada Sastrería.
Revuelto de chistorra.

Arroz meloso de chopitos con alcachofas y bacalao.

Postre casero.

Una bebida.

22€ (Precio por persona / IVA incluido)

Menú adaptable para celíacos y diabéticos.

eMail
---

Página Web
www.restaurantelasastreria.com

Menú
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Restaurante

Mauro & Sensai (Alicante)
Dirección
Avda. Historiador Vicente 
Ramos, s/n

Teléfono de Reservas
 965164560

Días y horario del menú: De martes a sábado a medio día.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Nuestra ensalada Alicantina con tomate raff, 
salazones y nuestra pericana.
Mis croquetas caseras de bechamel, queso de cabra 
alicantino, orégano mediterráneo y tomate  seco.
Degustación de embutidos de Pinoso con pan con 
tomate rallado de la terreta.

Arroz meloso de conejo  y caracoles.

Casadiella alicantina; Hojaldre relleno de marcona, 
miel y anís.

Incluye una copa de vino de Alicante, refresco o 
agua.Café Nespresso.

29€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar con ciertos cambios.

eMail
 eventos@maurosensai.com

Página Web
 www.maurosensai.com

Menú
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Restaurante

Nou Palas (Alicante)
Dirección
Avenida de la Estación, 9

Teléfono de Reservas
965 22 75 55 / 965 92 15 05

Días y horario del menú
Todos los días en horario de 13 a 16 h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Albóndigas de sepia con salsa de marisco.
Alcachofas en escabeche con pericana de capellanes.
Hojaldre relleno de confit de pato sobre salsa de 
manzana.

Caldereta de lubina salvaje.

Lemon pie.

Una botella cada dos comensales de Vino blanco 
Laudum Chardonnay ó Vino tinto Tempus Regit 
Monastrell. Agua mineral. Café expreso.

30€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
 restnoupalas@gmail.com

Página Web
 www.restaurantenoupalas.com

Menú
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Restaurante - Cervecería

Portabella (Alicante)
Dirección
c/ Pintor Cabrera, 17

Teléfono de Reservas
965 12 49 51

Días y horario del menú
Todos los miércoles de 13:00 a 16:00 h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tomate de Muchamiel con migas de capellán.
Delicias de Elche (dátil, bacon y almendra Marcona).
Alcaciles a la plancha con virutas de ibérico.

Arroz con costra, con embutido y carne 
de La Vega Baja.

Flan casero de turrón.

Incluye 2 copas: Laudum Roble. Bodegas Bocopa, 
Petrel (Alicante). Adelum Crianza. Bodegas Las 
Virtudes, Villena (Alicante)

24€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
cerveceriaportabella@gmail.com

Página Web
www.cerveceriaportabella.com

Menú

27.



Restaurante

Rincón de Antonio (Alicante)
Dirección
c/ San Rafael, 13

Teléfono de Reservas
965 20 26 88

Días y horario del menú
Martes, miércoles, jueves, viernes y domingos, a mediodía.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Ensalada.
Delicias alicantinas.
Caprichitos alicantinos.
Michirones con jamón y chorizo.

Cazuela de rape.

Tarta especial de la casa.

Vino DO Alicante (una botella para dos personas)
o cerveza o sangría o refresco y café. 

18€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar.

eMail
veritobm78@gmail.com

Página Web
---

Menú

28.



Taberna

To Bar (Alicante)
Dirección
c/ Poeta Campos Vasallo, 31

Teléfono de Reservas
645616838

Días y horario del menú
Lunes a sábado de 13:00 a 16:00h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Embutido de Orihuela.
Pericana Alcoy.
Coca alicantina.
Pulpo con majada.
Gambita hervida.
Crujiente de jamón.

Gazpacho de bacalao con setas.

Bizcocho de almendra con chocolate y turrón.

Bebida incluída.

20€ (Precio por persona / IVA incluido)

Puede adaptarse.

eMail
---

Página Web
www.tabernatobar.com

Menú

29.



Mesón - Restaurante

Nou Trinquet (Castalla)
Dirección
c/ Las Heras, 86

Teléfono de Reservas
965560782

Días y horario del menú
Sábados y domingos de 13:30 a 17:00h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Encurtidos, pan con tomate y allioli.
Jamón y queso, calamar a la andaluza.
Tomates trinchados con capellán.

Gazpachos de Castalla.

Postre central con fruta y postres caseros.

Agua, cerveza, refrescos y vino de la casa. Café.

21€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
noutrinquetrestaurante@gmail.com

Página Web
---

Menú

30.



Restaurante

La Peña (El Campello)
Dirección
c/ San Vicente, 12 
Paseo Marítimo

Teléfono de Reservas
 965 63 10 48 / 647596422

Días y horario del menú
Disponible todos los días a mediodía, previa reserva.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Almendritas Marcona de Jijona, pan de pueblo y allioli. 
Coca amb tonyina casera.
Ensalada “Visca Alcant” con tomate de Muchamiel, 
escalibada y salazones de La Terreta.
Fritura de pescaditos “revuelto” de La Vila.

A elegir: Guisado de pulpo campellero, 
ó Gazpacho marinero de rape y gambitas.

Postres caseros a elegir entre: Tocino de cielo homenaje 
a la Confitería Seguí ó Tarta de Limón homenaje a la 
pastelería Dioni. Café Jurado.

Bebida incluída: Aguas, cervezas y refrescos.
Vino NO incluido. 

30€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar, indicándolo con antelación.

eMail
lapenyarestaurante@hotmail.com

Página Web
www.lapeñarestaurante.es

Menú

31.



Restaurante

El Misteri d’Anna (Elche)
Dirección
Av. Peña de las Àguilas, 347

Teléfono de Reservas
966675644

Días y horario del menú
De martes a viernes a mediodía.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Ensalada de raff con salazones y pan de higos con 
vinagreta de higos confitados.
Alcahofas guisadas con salsa de pipes y carases.

Arroz de cebolla con morcilla y bacalao. 
Olla podría.

Helado de granada con chocolate.

Bebida incluída.

27€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar,bajo indicaciones.

eMail
eventos@elmisteridanna.com

Página Web
www.elmisteridanna.com

Menú

32.

a elegir



Restaurante

El Nàutic de l’Albir (L’Alfàs del Pí)
Dirección
Paseo de las Estrellas, nº 1, 
locales 1 y 2

Teléfono de Reservas
96 686 57 87

Días y horario del menú
Lunes a domingo, en horario de comidas, de 13 a 16h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Croquetas de setas.
Alcachofas fritas con jamón.
Tomate con ventresca.
Pan y alioli.

Arròs amb fesols, naps i penques.

Flan de huevo ó Pan de calatrava.

Bebida no incluída.
Café incluido.

18€ (Precio por persona / IVA incluido). 
Mínimo 2 personas.

No apto para intolerancias alimentarias.

eMail
elnauticdelalbir@gmail.com

Página Web
www.facebook.com/elalbir

Menú

33.



Restaurante

Xiri (Monóvar)
Dirección
Parque Alameda, s/n.

Teléfono de Reservas
 965 47 29 10

Días y horario del menú
De martes a domingo a mediodía.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Queso fresco, anchoa, calabaza y guacamole.
Croquetas caseras.
Huevo crujiente a baja temperatura, espuma 
de patata y trufa.

Gazpachos de conejo y caracoles. 
Arroz de gamba pelada y sepia.

Yogur - Toffee - Fresas.

Una bebida + café. Vino a parte. 

28,50€ (Precio por persona / IVA incluido)

Los celíacos pueden optar por el arroz. Se adaptará 
a personas que sufran otras intolerancias.

eMail
 restaurante@restaurantexiri.com

Página Web
www.restaurantexiri.com

Menú

a elegir

34.



Restaurante Mediterráneo

Marco & Bo (San Juan)
Dirección
c/ Pintor Picasso, 2

Teléfono de Reservas
 965 94 18 16

Días y horario del menú
Del 1 al 30, ambos inclusive. Con reserva previa.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Pericana a nuestro estilo.
Gamba roja plancha.
Revuelto de la huerta con sobrasada.

Guisado de pulpo.

Flan de huevo con reducción de mistela.

No incluye bebida.

19€ (Precio por persona / IVA incluido)

Gluten = 0%
Huevo (en el postre y el revuelto).
Leche (en el postre).
Sulfitos (en la gamba).

eMail
laestradapizzeria@yahoo.es

Página Web
www.marcoandbo.es

Menú

35.



Restaurante

El Faro (Santa Pola)
Dirección
Ctra. Cartagena-Alicante, km 89

Teléfono de Reservas
 965412136

Días y horario del menú
Todos los días de 13 a 17h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Patatas voladoras.
Calamares a la romana.
Marisco hervido.

Caldero de pescado de la bahía de Santa Pola.

Postre especial de la casa.

Incluye: cerveza, agua, refrescos, vino tinto Primitivo 
Quiles Roble, vino blanco de Primitivo Quiles. Café.
No hay límite en copas de cerveza y vino.

40€ (Precio por persona / IVA incluido)

Única intolerancia para las personas que no puedan 
comer marisco. Se puede cambiar por jamón. 

eMail
farosantapola@yahoo.es

Página Web
www.restaurantefaro.es

Menú

36.



Restaurant & Bar

Vintage (Santa Pola)
Dirección
Paseo Marítimo - Club Náutico

Teléfono de Reservas
966691629 / 678449367

Días y horario del menú: De lunes a domingo (de 13:00 a 16:00 h.). 
Menú para mesa completa. Mínimo 2 personas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Aperitivo de bienvenida.
Pan de hogaza al horno, tomate y all i oli artesano.
Salazones levantinos y tomate de temporada.
Gamba Roja de Santa Pola, hervida con agua de mar.
Calamar de arrastre, con su tinta, a la plancha.

Gazpachos marineros de rape, con torta de Pinoso.
ó
Arroz meloso de pulpo, ajos tiernos y alcachofas.

Torrija y helado artesano de Jijona.

Bebida no incluída.

33€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
info@restaurant-vintage.es

Página Web
www.restaurant-vintage.es

Menú

37.



Wine Bar

La Sal (San Vicente)
Dirección
c/ General Prim, 14 - Bajo

Teléfono de Reservas
 966 59 50 34

Días y horario del menú 
Martes a domingos de 12:00 a 16:00 h. y de 20:00 a 01:00 h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Hojas frescas con salado alicantino, vinagreta 
de hortalizas y ñora.
Croquetón de Boletus y jamón ibérico. 
Huevo trufado con setas de temporada y crujiente 
de puerro.

Olleta Alicantina con sus arreglos.

Gachas dulces con migas al aroma de canela.

Bebida no incluída.
Sí café o infusión (y pan).

29€ (Precio por persona / IVA incluido)

El menú es adaptable.

eMail
 lasalwinebar@gmail.com

Página Web
---

Menú

38.



Restaurante

Rincón de Capis (Torrevieja)
Dirección
c/ San Gabriel, 5

Teléfono de Reservas
965708500 / 637446200

Días y horario del menú 
De lunes a domingo de 13 a 16h., excepto martes.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Tabla de embutidos típicos de la Vega Baja con pan 
de cristal y tomate rallado.
Sepia de Torrevieja a la plancha.
Alcachofas a la crema de foie y anchoas.

Cucurrones de la Vega Baja.

Surtido de nuestra repostería casera.

1/2 botella de vino D.O. Alicante de Bodegas 
Francisco Gómez por menú.

22€ (Precio por persona / IVA incluido)

Se puede adaptar a todo tipo de intolerancias, 
avisando con antelación.

eMail
rincondecapis@hotmail.com

Página Web
www.restauranterincondecapis.com

Menú

39.



Mesón - Restaurante

La Despensa (Villena)
Dirección
c/ Cervantes 27

Teléfono de Reservas
965808337

Días y horario del menú
De lunes a sábados en horario de comidas.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Brazalete crujiente de boquerón.
Revuelto de ajetes tiernos y morcilla.
Ensalada de la casa.

‘ESCALDA-BARBAS’ (Guiso típico Villenero de Fideos 
gordos, alcachofas, bacalao, almejas y gambas).

Pamela de almendra con helado de turrón.

Vinos tintos y blancos de Villena y agua mineral 
(durante toda la comida).

30€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
restaurante@mesonladespensa.com

Página Web
www.mesonladespensa.com

Menú

40.



Restaurante

Riesma (Villena)
Dirección
Autovía del Mediterráneo, A-31
(Alicante - Madrid) Salida 187

Teléfono de Reservas
965802601 / 669146987

Días y horario del menú
Todos los días (excepto miércoles) de 13 a 17h.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Surtido de salazones con tomates de la huerta.
Salteado de setas de chopo con virutas de jamón ibérico.
Cazuela de chipirones al ajillo.

Triguico Villenero (guiso con trigo, alubias pintas, 
cardos, costillar y pata de cerdo).

Leche frita casera con helado de turrón de  Jijona 
y flambeada con un poquito de ron. Café.

Se incluye la primera bebida de cada persona, (si es vino 
será una copa, si son cuatro o más será una botella).

29€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos. Disponibilidad de otros menús.

eMail
villena@restauranteriesma.com

Página Web
www.restauranteriesma.com 

Menú

41.



Restaurante

Salvadora (Villena)
Dirección
Avda. Constitución, 102

Teléfono de Reservas
 965800950

Días y horario del menú
Todos los días de lunes a domingo de 13,30 a 16 h. Previa reserva.

ENTRANTES

GUISO 
TRADICIONAL

POSTRE

BEBIDAS 

PRECIO

CELÍACOS

Mini pelotita de relleno Villenero.
Queso de cabra frito y su mermelada de tomate.
Ensalada templada de pisto de verduras de nuestra 
huerta y bacalao.

Triguico Villenero.

Manzana asada al hojaldre con pasas y frutos secos 
bañada con Mistela (D.O.Alicante).

Vino de Alicante. Se incluye toda la bebida y el café.

24€ (Precio por persona / IVA incluido)

NO APTO para celíacos.

eMail
 hrsalvadora@arrakis.es

Página Web
 www.hotelsalvadora.com

Menú

42.






