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ALICANTE GASTRONOMICA Calle 1-2
Del 29 de septiembre al 2 de octubre 2023 Stana08-117
NUMEROSAS ACTIVIDADES:
« TALLERES PARA NINOS « MASTERCLASS DE SALAZONES, IBERICOS Y CHOCOLATES
« SHOWCOOKING DE ARROGES Y TAPAS « HORA DEL VERMUT Y LA PALOMA
« MASTERCLASS DE ELABORACION DE « CATA DE VINOS

COCA AMB TONYINA Y COCA DE MOLLITAS .« pEGUSTACIGN DE PRODUCTOS KM 0
* Y OTRAS ACTIVIDADES INTERESANTES...
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VIERNES 29 DE SEPTIEMBRE DOMINGO 1 DE OCTUBRE

10:00 h. Talleres para nifios. 11:00 h. Talleres de Especias para Nifios Carmencita.
11:30 h. Hora del Vermut. Diabholo. 12:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Raco del Pla.
12:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Jorge. 13:00 h. Hora del Vermut. Puig Campana.

12:45h Maridaje arroces y cocteleria. Alma de Barra. 14:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Trasluz.
13:30 h. Showcooking de Arroz. Restaurante El Sorell. Hotel Melid Alicante.

14.15h. Restaurante Grupo Juan XXIIl. 16:00 h. Cata de Vino Bodegas Santa Catalina de Mafian.

—Vinos Alicante DOP-

17:00 h. Masterclass de salazones a cargo de Ana Garre,
Gerente Salazones Garre.

18:00 h. La Cuina de Nico & Distribuciones Aguilar.
Aprosaba.

15:00 h Showcooking de Arroz. Restaurante Calas. Hotel
Boutique Calas Alicante.

16:00 h. Cata de Vinos. Bodegas Volver
~Vinos Alicante DOP-

17:00 h. Las Tortillas de Julita.
18:00 h. Degustacion Chocolates Clavilefio.

19:00 h. Masterclass de la elaboracion de Cocas
de mollitas a cargo de Panaderias

18:45 h. Pelican, la C mayuscula de Cocktail y de Calidad. Hermanos Guardiola.
SABADO 30 DE SEPTIEMBRE LUNES 2 DE OCTUBRE
10:30 h. Talleres de Especias para Nifios Carmencita. 11:00 h. Ponencia: La sal marina made in Alicante a cargo

12:00 h. Hora de una Paloma con Anis Tenis. de Bras del Port.

13:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Diurno. 11:45h. laTerreta, maridaje de arroces y cocteles.

12:30 h. Masterclass de Ibéricos. El Economato |bérico.
13:15 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Mar Azul.

14:00 h. Showcooking de Arroz.
Restaurante Plaza Canalla.

14:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Poniente.
15:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante La Muralla.

16:00 h. Cata de Vinos. Bodegas Bocopa
—Vinos Alicante DOP-
17:00h. Masterclass de CRDOP Uva Embolsada 15:00 h. Showcooking de Arroz. Restaurante Minas.

del Vinalopé. 16:00 h. Cata de Vino. Bodegas MGWInnes Group
18:00 h. Mesa redonda MEG. ~Vinos Alicante DOP-

18:00 h. Masterclass de |a elaboracion de Coca Amb 17:00h, G‘?}t’sb:‘}ﬁc.':ctelecs: di p(lell?::ula.
tonyina a cargo de Panaderias Hermanos =ine Isper Cocktall Company.

Guardiola.
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