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. Stand 108-117
Del 27 al 30 de septiembre 2024 o A!!£§Qte
NUMEROSAS ACTIVIDADES: APEHA

.+ TALLERES PARA NINOS « MASTERCLASS DE SALAZONES, IBERICOS Y CHOCOLATES

» SHOWCOOKING DE ARROCES Y TAPAS « HORA DEL VERMUT Y LA PALOMA
« MASTERCLASS DE ELABORACION DE « GATA DE VINOS

COCA AMB TONYINA'Y COCA DEMOLLITAS  « DEGUSTACION DE PRODUCTOS KM 0
* Y OTRAS ACTIVIDADES INTERESANTES..




V &
V I E D I c I 0 N VIERNES 27 DE SEPTIEMBRE 2024 DOMINGO 29 DE SEPTIEMBRE 2024

10:00h Actividades infantiles sobre alimentacion saludable 11:00h Talleres de Especias para Nifios Carmencita
(CERCA) 12:00h Hora del vermut. Puig Campana
11:00h  Presentacion Taller de Cocina 12:30h Showcooking de Arroz. Restaurante Trasluz.
“Nuestra Cocina: Cocinando CERCA” Hotel Meli
” ; -
11:45h Hora del Vermut. Didbolo & Patatas El Valle 13:15h Showcooking de arroz. Restauante Alma de Barra
GASTRO N 0 M I CA 12:30h  Showcooking de Arroz. Luga Sabores 14:00h Showcooking de arroz de La Marmita Alicantina
13:15h  Showcooking de Arroz. Restaurante Jorge 14:45h Showcooking de arroz. Restaurante Fondillon.
AYU NTAMIENTO 14:00h Showcooking de Arroz Restaurante El Sorell Hotel Amérigo
DE ALICANTE 14:45h Showcooking de Arroz. Restaurante Calas. 16:00h Cata de Vino. Bodegas Santa Catalina de Mafian.
5 i‘-’oh%}r&hf{‘* Hotel Boutique Calas Vinos Alicante DOP
j 15:30h Showcooking de Arroz. La Terreta Gastro bar 17:00h Masterclass de la elaboracion de Cocas de mollitas a
16:30h Cata de Vinos. Bodegas Volver. Vinos Alicante DOP cargo de Panaderias Hermanos Guardiola

17:15h Degustacion de Chocolates Clavilefio 18:00h  Cocteleria NIC
STAN D 18:00h Cocteleria The Whisper Company 19:00 h Bebidas espirituosas alicantinas y platos de cuchara

con identidad propia.
I = t 19:00h Cocina sensata KM 0 con sus Vinos de Alicante DOP
Alicante,

tu pas lén : LUNES 30 DE SEPTIEMBRE 2024
- SABADO 28 DE SEPTIEMBRE 2024 it
g aSt mom I ca 10:30h Talleres de Especias para Nifios Carmencita ’ quona g

11:30h Vermouth Terreta
12:00h Hora de una Paloma con Anis Tenis

- 13:00h Showcooking de Arroz Racé del Pla )
12:45h Showcooking de Arroz. Restaurante Mar Azul
TINA 14:00h Showcooking de Arroz. Restaurante Casa Riquelme —

Showcooking de Arroz: Restaurante Plaza Canalla
15:00h Showcooking de Arroz. Restaurante La Muralla

3 - - 14:15h Platos tradicionales: Asociacion Amigos de Ucrania
Pabellon 2 l Calle 1-2 l Stand 108-117 16:00h Cata de Vinos. Bodegas Bocopa. Vinos Alicante DOP ] ) @
16:00h Catade Vino. Bodegas MGWinnes Group

17:00h Cocteleria

12:00h Masterclass de Ibéricos: El Economato Ibérico

17:00h Masterclass de Salazones Garre maridados
con M de Alejandria

18:00h Showcooking del Restaurante “La Satreria” y Frutas

cehvcant” =Alicante (TPAPEHA g,

©marc® 4 oglelerta City & Beach Sty 19:00h Masterclass de la elaboracion de la coca amb

tonyina a cargo de Panaderias Hermanos Guardiola
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20:00h Cocteleria
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DE HOSTELERIA DE ALICANTE

VIERNES 27 DE SEPTIEMBRE 2024

10:00 h
11:00 h

11:45h
12:30 h
13:15h
14:00 h
14:45 h

15:30 h
16:30 h
17:15h
18:00 h
19:00 h

Actividades infantiles sobre alimentacion saludable (CERCA)

Presentacion Taller de Cocina
“Nuestra Cocina: Cocinando CERCA”

Hora del Vermut. Diabolo & Patatas El Valle
Showcooking de Arroz. Luga Sabores
Showcooking de Arroz. Restaurante Jorge
Showcooking de Arroz Restaurante El Sorell

Showcooking de Arroz. Restaurante Calas.
Hotel Boutique Calas

Showcooking de Arroz. La Terreta Gastro bar

Cata de Vinos. Bodegas Volver. Vinos Alicante DOP
Degustacion de Chocolates Clavilefio

Cocteleria The Whisper Company

Cocina sensata KM 0 con sus Vinos de Alicante DOP




-

SABADO 28 DE SEPTIEMBRE 2024 b

VI EDICION

ALICANTE 10:30h  Talleres de Especias para Nifios Carmencita
~ 12:00h Hora de una Paloma con Anis Tenis
GASTRONOMICA "

Showcooking de Arroz Raco del Pla

= NYUNTAMIENTO ;
DE ALICANTE 14:00 h

Omaci® y \nostelarta 15:00 h

Showcooking de Arroz. Restaurante Casa Riquelme

Showcooking de Arroz. Restaurante La Muralla
16:00 h  Cata de Vinos. Bodegas Bocopa. Vinos Alicante DOP

ST‘END 17:00h  Masterclass de Salazones Garre maridados
Alicante, con M de Alejandria
tu paS l-én ] 18:00h  Showcooking del Restaurante “La Satreria” y Frutasy
gastIO‘l()m ICa verduras Girones
19:00h  Masterclass de la elaboracion de la coca amb tonyina
| FA a cargo de Panaderias Hermanos Guardiola
Pabellon 2 | Calle 1-2 | Stand 108-117 20:00h Cocteleria
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VI EDICION :

ALI CANTE 11:00h  Talleres de Especias para Nifios Carmencita
= 12:00h  Hora del vermut. Puig Campana
GASTRONOMICA "

Showcooking de Arroz. Restaurante Trasluz.

s AYUNTAMIENTO Hotel Melia
DE ALICANTE

©marc® oy nosfelanta 13:15h  Showcooking de arroz. Restauante Alma de Barra

14:00 h  Showcooking de arroz de La Marmita Alicantina

STAND 14:45h  Showcooking de arroz. Restaurante Fondilldn.
Al ica nte Hotel Amérigo
1Sy
tu paS[6n 16:00 h  Cata de Vino. Bodegas Santa Catalina de Manan. Vinos
gastmomica Alicante DOP
17:00h  Masterclass de la elaboracion de Cocas de mollitas a cargo
|FA = de Panaderias Hermanos Guardiola
Pabellon 2 | Calle 1-2 | Stand 108-117 18:00h  Cocteleria NIC

19:00h Bebidas espirituosas alicantinas y platos de cuchara
con identidad propia.
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VI EDICION LUNES 30 DE SEPTIEMBRE 2024 h

ALICANTE i 11:00h  Aquona agua
GASTRONOMICA 11:30h  Vermouth Terreta

988> NvUNTAMIENTO 12:00h  Masterclass de Ibéricos: El Economato Ibérico

(% DE ALICANTE

gl omarcie y\nostelerta 12:45h  Showcooking de Arroz. Restaurante Mar Azul

13:30h  Showcooking de Arroz: Restaurante Plaza Canalla

STI'END 14:15h  Platos tradicionales: Asociacion Amigos de Ucrania
Alicante, | |
tu paS !6" 16:00h  Cata de Vino. Bodegas MGWinnes Group
gastIO'Iém ICa 17:00h  Coctelerfa

Pabellon 2 | Calle 1-2 | Stand 108-117
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