JORNADA

SHOWCOOKING

Qaherwes con ougan

de la Provincia de Alicante

Showcooking, degustaciones, stands, catas, ponencias...

20 de abril 2026

PONENCIAS

10:00 h Apertura

10:15 h. Entrega de premios Jornadas de Cuaresma
“Tapa Cofrade”

11:00 h. Showcooking Tapa Cofrade més votada en las
Jornadas de Cuaresma

11:30 h. Showcooking Segunda Tapa Cofrade mds votada en
las Jornadas de Cuaresma

12:00 h. Showcooking Tercera Tapa Cofrade mas votada en
las Jornadas de Cuaresma

12:30 h. Showcooking de la Mano de Exposervi, Hornos
Rational “la coccién inteligente”

13:15 h. Showcooking de Rest. La Fava de Benidorm
“Puerro confitado con carbonara marina y bonito”
de ABRECA

14:00 h. Showcooking del El Pantanet 8 de San Vicente del
Raspeig “Arroz de Torezno y huevo frito”

14:45 h. Showcooking Gazpacho de SEHUNICA de Castalla

15:30 h. Showcooking de Cateringi Experiencias
Gastronémicas “Arroz con calabaza” Poniendo en
valor los productos de la huerta

16:15 h. Showcooking de cafés Barsel de la mano de Chus
Coffee Bar de la Asociacion de Elche

17:00 h. Showcooking Panaderia de Juanfran Asensio
de Aspe

18:00 h. Taller Alma Alfarera por la Alfareria de
Severino Boix Agost

19:00 h. Showcooking de Cocteleria de Daniel Santana de la
Asociacion de Elche

www.alicantehosteleria.com

ORGANIZADO POR:

APEHA

ASOCIACION PROVINCIAL DE EMPRESARIOS

DE HOSTELERIA DE ALICANTE

11:00 h. Ponencia PRODASVA “Proteccion de datos”

11:30 h. Ponencia ALILAP “Higiene alimentaria, requisitos y
normativas Sanitarios”

12:15 h. Ponencia Innaforen - Hostelgal “Ley de desperdicio y
Protocolo de Acoso”

13:30 h. Ponencia Banco Sabadell “TPV y Medios de Pago”

14:00 h. Ponencia Gastrouni con Oscar Carrién“ I1A aplicada a la
Hosteleria”

14:45 h. Ponencia MAPFRE “Empresario y emprendedor:
planificacion financiera”

15:30 h. Ponencia GLOP software tpv “digitalizacion real en
hosteleria: lo que funciona y lo que no”

16:00 h. PREPARACION PARA CATAS
CATAS
17:00 h. Catas vinos D.O. Alicante de la mano de MAKRO

18:00 h. Cata experiencial de vinos D.O. Alicante y quesos de
la terreta de la mano de Luga Sabores

19:00 h. Cata de Aceitunas y Aceite a Explanada

UNIFORMES SANTA BARBARA, MAKRO, CARMENCITA, ROLDAN
NETYA, LUGA SABORES, EXPOSERVI, FIREVOLS CARGADORES,

GLOP, GELATO AL PLATO, ECONOMATO IBERICO, ACEITUNAS LA
EXPLANADA, TAKEMYORDER, DM ENERGY, ROQUE ARTESANOS,
SEHUNICA, Y RESTAURANTE PILLAME CONFESA, ENTRE OTROS ...

Y EL JARDIN...

D.J. PSK RAMOS, COCA COLA, ESTRELLA GALICIA, ANIS TENIS

WV TURISMO
ALICANTE nenrun
INTERIOR ey

SEHUNICA

AL




JORNADA

Qahowes con crigen

de la Provincia de Alicante
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