AS D E F CATALOGO PARA FORMACION

Asociacion para el Desarrollo,
Formacion e Innovacién en las Empresas

Horas

25

25

120

20

20

30

60

30

OPTIMIZACION DE LA GESTION DE HOTELES

PROTOCOLOS EN HOSTELERIA

ARREGLO DE HABITACIONES Y ZONAS COMUNES EN ALOJAMIENTOS

LAVADO DE ROPA EN ALOJAMIENTOS

PLANCHADO Y ARREGLO DE ROPA EN ALOJAMIENTOS

APROVISIONAMIENTO Y ORGANIZACIIN DEL OFFICE EN ALOJAMIENTOS
LIMPIEZA Y PUESTA A PUNTO DE PISOS Y ZONAS COMUNES EN ALOJAMIENTOS
ATENCIIN AL CLIENTE EN LA LIMPIEZA DE PISOS EN ALOJAMIENTOS
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120

20

30

30
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30

30

COCINA INTERNACIONAL

COCINA ITALIANA

CREACION DE CARTAS Y MENUS

GESTION DE LA RESTAURACION

LOGISTICA EN LA COCINA: APROVISIONAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS
APROVISIONAMIENTO PREELABORACION Y CONSERVACION CULINARIOS
ELABORACION CULINARIA BASICA

SERVICIO BASICO DE RESTAURANTE-BAR

APROVISIONAMIENTO BEBIDAS Y COMIDAS RAPIDAS

SEGURIDAD HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
TECNICAS DE SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS EN BARRA Y MESA
BEBIDAS

SERVICIO DE VINOS

ELABORACION Y EXPOSICION DE COMIDAS EN EL BAR-CAFETERIA
GESTION DEL BAR-CAFETERIA

INGLES PROFESIONAL PARA SERVICIOS DE RESTAURACION

SERVICIO EN RESTAURANTE

ELABORACION Y ACABADO DE PLATOS A LA VISTA DEL CLIENTE
SERVICIOS ESPECIALES EN RESTAURACION

APROVISIONAMIENTO Y MONTAJE PARA SERVICIOS DE CATERING
RECEPCION Y LAVADO DE SERVICIOS DE CATERING

APLICACION DE NORMAS Y CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS EN RESTAURACION
APROVISIONAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS EN COCINA
PREELABORACION Y CONSERVACION CULINARIA

REALIZACION DE ELABORACIONES BASICAS Y ELEMENTALES DE COCINA Y ASISTIR EN LA ELABORACION
CULINARIA

ELABORACION DE PLATOS COMBINADOS Y APERITIVOS
USO DE LA DOTACION BASICA DEL RESTAURANTE Y ASISTENCIA EN EL PRESERVICIO
SERVICIO BASICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Y TAREAS DE POSTSERVICIO EN EL RESTAURANTE

APROVISIONAMIENTO Y ALMACENAJE DE ALIMENTOS Y BEBIDAS EN EL BAR
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Horas

s | PREPARACION Y SERVICIO DE BEBIDAS Y COMIDAS RAPIDAS EN EL BAR

90 | APROVISIONAMIENTO Y MONTAJE PARA SERVICIOS DE CATERING

%0 | CONTROL DE LA ACTIVIDAD ECONOMICA DEL BAR Y CAFETERIA

30 | APLICACION DE SISTEMAS INFORMATICOS EN BAR Y CAFETERIA

40 | SISTEMAS DE APROVISIONAMIENTO EN EL RESTAURANTE Y MISE EN PLACE EN EL RESTAURANTE

so | SERVICIO Y ATENCION AL CLIENTE EN RESTAURANTE

s | FACTURACION Y CIERRE DE ACTIVIDAD EN RESTAURANTE

o | APLICACION DE FUNDAMENTOS BASICOS EN COCINA

35 | COCINA PARA CELIACOS

so | TECNICAS CULINARIAS PARA PESCADOS CRUSTACEOS Y MOLUSCOS
s0 | ATENCION AL CLIENTE EN HOSTELERIA

0 | ELABORACION DE PLATOS COMBINADOS

75 | MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

e | GESTION DEL BAR-CAFETERIA
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INICIACION APPCC EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

SISTEMA APPCC Y PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE

TRAZABILIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS DE ALTO RIESGO

PREPARACION DE MATERIAS PRIMAS

OPERACIONES BASICAS DE PROCESOS DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS

ENVASADO Y EMPAQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS

UTILIZACION DE EQUIPOS Y UTILLAJE EN LA ELABORACION Y TRATAMIENTO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS
MANEJO DE INSTALACIONES PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS
MANIPULACION EN CRUDO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

ENVASADO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS

ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

FORMACION BASICA EN HIGIENE ALIMENTARIA: FOOD DEFENSE APPCC LIMPIEZA Y DESINFECCION
GESTION DE SISTEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICOS (APPCC)

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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